Hohes Niveau und niedrige Preise zeichnen die Beeskower Fischgaststatte aus.
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Stippvisite an der Beeskower Spreebricke

Wenn einem Gut

lﬁs widerfahr,

ist das einen ,,Alten Gerha

rd“ wert

Endlich hat die Stadt an der Spree eine Fischgaststatte

Die Edlen von Strehle, die Bieber-
steine und sicher auch Bl'-;t:h-:lfl
Dietrich hatten schnell und heim-
lich ihr altes Burggemauer verlas-
sen und wiren schnell mal riber in
die Gaststéiitte an der Bricke gepol-
tert, wenn Frau Dzwonarski ithren
Renner, gebratenen Zander, zube-
reitet. Die Ungnade friither Geburt
hat es verhindert, denn erst am 11.
Mai 1991 offnete die erste Fisch-
gaststiitte in Beeskow eben dort an
der Briicke ihre Pforten.

Wiahrend sich Schwéne und En-
ten aufl dem Spreewasser tummeln,
Méwen im schnellen Flug nach
Beute spdhen, singt und singt die
MNachtigall am anderen Ufer der
Spree,

Was nimmt's wunder, wenn die
Wassersportler wvom  Ruderclub
Potsdam in Wannsee des Lobes voll
sind. Vom Spreewaldort Leibsch
auf der Fahrt nach Filirstenwalde
machten sie ihre letzte Rast und
waren begeistert uber die un-
beriihrte Natur, die sie erlebten,
und das hohe Niveau der Gaststit-
te, wo sie eine vorziigliche Kiiche
fanden.

Ein Gast aus der alten Hanse-
stadt Liibeck, wahrlich verwhnt in
seinen Fischgaststatten, war bogei-
stert {iber seine vorziigliche Forelle,
die er gerade mit groBem Appetit
verzehrt hatte,

Nicht anders klang es aus den
Mindern der vielen Géste aus
Stadt und Umgebung, aus nah und
fern, die zum Pfingstfest hier einge-
kehrt waren. ,Endlich hat

Beeskow, die Stadt an der Spree, eil-
ne Fischgaststatte.” ,,Hohes Niveau
und niedrige Preise." , Das Abend-
essen schmeckt genauso gut wie das
Mittagessen. ,Der alte Gerhard® ist
zu empfehlen.” - sind nur einige
Meinungen der Giste.

Vor der Wende als Sozialgebdude
fiir die r'ischer der Storkower
Fischgenossenschaft gebaut, hat
der Betrieb klug und schnell ge-
schaltet und den Slogan , Frischer
Fisch, frisch auf den Tisch* ver-
wirklicht. Nachdem er bereits in
Wendisch Rietz und Neubriick Spe-
zialitdten-Gaststidtten erdffnet hat-
te, tat er mit der Spreebriicke sei-
nen grofien Wurf.

20 Pldatze im niveauvoll rustikal
gestalteten Gastraum, 25 Pliitze im

- Konferenzraum mit geschmackvol-

ler Polsterbestuhlung, 20 Pldtze auf
der Terrasse am Spreeufer, das ist
der Anfang - so Gaststattenleiter
Schulze, der mit zwei Serviererin-
nen und einer Kdéchin bis jetzt den
wLaden" allein schmeilit.

Tichtig ins Schwitzen sind sie
bereits iiber die Pfingsttage gekom-
men. Uber 200 Mittagsportionen,
das forderte schon alle Kraft dieser
kleinen Mitarbeitergruppe und ins-
besondere der Kichin in der mo-
dernen, aber fast zu kleinen Kiiche.

Auf der Speisenkarte erst einmal
fiinf Fisch- und drei Fleischgerich-
te, ohne die delikaten Vorsuppen
nach Art des Hauses, und Desserts
bietet die Perle an der Spree, auch
zehn kalte Abendspezialitdten. Ein
Teil der Fische kommt frisch vom
Fang der Fischer auf den Tisch und



